
 

 

Les potages – Soups 

1. Soupe Won Ton 

   Won Ton Soup 

2. Soupe Aigre et Piquante 

    Hot and Sour soup 

3. Tom Yum (Soupe pimentée à la citronnelle) 

     Tom Yum (Spicy soup) 

4. Tom Kah (Soupe au noix de Coco) 

     Tom Kah (Coconut milk soup) 

                                                         

  Les Hors d’Oeuvre – Appetizers              
5. Raviolis à la sauce au beurre d’arachides 

    Hunan Dumplings 

6. Rouleaux Impériaux 

    Egg rolls 

7. Rouleaux Printanniers            

    Spring rolls 

8. Boeuf aux Miel 

    Honey Beef 

9. Calmar Frit 

    Fried squids 

10. Ailes de Poulet B.B.Q. 

      B.B.Q. Chicken wings     

11. Dumpling au Poulet Grillés 

      Fried chicken dumpling 

12. Beignets au Porc 

      Pork dumpling 

13. Beignets aux Légumes 

     Vegetable Dumpling 

14. Tofu frit avec sauce d’arachide 

      Fried tofu with peanut sauce 

 

 

 

 

 

Boeuf – Beef 
15. Boeuf à l’Orange 

      Orange Beef 

16. Boeuf Croustillant au Sésame 

      Crispy Sesame Beef 

17. Boeuf Hunan 

      Hunan style beef 

18. Boeuf au Brocolli 

      Beef with Brocolli 

19. Boeuf au cari rouge 

      Beef with red curry sauce 

 

Poulet – Chicken 

20. Poulet Géneral  Tao 

      General Tao Chicken 

21. Poulet à la sauce Kon Pao 

      Chicken with Kon Pao sauce 

22. Poulet à la sauce d’arachides et épices 

      Chicken with spicy peanut sauce 

23. Poulet aux noix d’acajou 

      Cashew chicken 

24. Poulet aux ananas 

      Pineapple chicken 

25. Soo Guy au Poulet  

     Chicken Soo Guy 

26. Poulet aux légumes 

     Chicken with mixed vegetables 

27. Cari au Poulet 

      Chicken Curry 

28. Poulet au cari rouge 

      Chicken with red curry sauce 

                                         

Porc – Pork 
29. Côtes levées sauce à l’ail (sucrée) 

      Dry Garlic Spareribs (Sweet)   

30. Côtes levées aigre-douce (sauce rouge) 

      Sweet and Sour Spareribs (red sauce) 

31. Porc aigre et douce 

     Sweet and Sour Pork 

 

 

Menu Buffet à la Carte de Kim Foo  

Kim Foo Buffet à la Carte Menu  

1. 2. 

3. 4. 

6. 7. 

12. 11. 

8. 9. 

16. 

19. 

17. 

21. 20. 

27. 23. 

29. 31. 

*À partir de 17H 

 Starting from 5PM 



 

 

Riz – Rice 
47. Riz frit au Poulet 

      Chicken fried rice 

48. Riz frit à la thailande 

      Thai style fried rice 

49. Riz à la vapeur 

      Steam rice 

 

 

 

 

 

 

 

 

Dessert 
D1. Biscuit aux amandes 

      Almonds cookie 

D2. Salade de fruits 

       Fruit salad 

D3. Jello 

       Jello 

D4. Crème glacée 

       Ice Cream 

D5. Tarte 

       Pie 

D6. Gâteaux 

       Cake 

Fruits de mer – Seafood 
32. Crevettes sauce au homard 

      Shrimp in lobster sauce 

33. Crevettes à l’ail 

      Garlic shrimp 

34. Crevettes panées 

      Breaded Shrimp 

35. Calmars avec sauce au fèves noires 

      Squids with black bean sauce 

36. Délice aux fruits de mer (crevettes, pétoncles 

et calmars avec des legumes assortis) 

      Seafood delight (shrimps, scallops and squids 

with mixed vegetables) 

 

Légumes – Vegetables 
37. Légumes assorties 

      Mixed vegetables 

38. Haricots verts sautés 

      Sauteed Green Beans 

39. Tofu à la sauce piquant 

      Tofu in Hot Spicy Sauce 

40. Chop suey aux legumes 

      Vegetable Chop Suey  

 

Nouilles – Noodles 
41. Chow Mein Cantonais 

      Cantonese Chow Mein 

42. Low Mein au Poulet 

      Chicken Low Mein 

43. Nouilles style Shanghai 

      Shanghai style noodle 

44. Vermicelles style Singapore  

      Singapore style vermicelli 

45. Pad Thai aux crevettes 

      Shrimp Pad Thai 

46. Pad Thai au poulet 

      Chicken Pad Thai 

35. 

33. 32. 48. 47. 

40. 37. 

41. 43. 

45. 44. 

*À partir de 17H 

 Starting from 5PM 


